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Risipa alimentara e
in industria locala HoReCa

73% dintre restaurantele din Romania se confrunti cu risipa alimentar3

Cat se risipeste

@ -

Jumatate arunca 20% arunca
intre 3-5% intre 5-15%

Ce se risipeste?

mancaruri
deja preparate

30%|70%

fructe, legume
si carne

o

din risipa alimentara
~———are loc EXCLUSIV
in bucs térif

30%

COMPOST
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%
Jumatate sunt aruncate 20% sunt refolosite 30% donate personalului
in alte preparate sau animalelor

Surplusul de
mancare
4 din 10 doresc 6 din 10 restaurante
sa doneze surplusul doresc sa vanda

Jumatate dintre restaurante au implementat
| masuri pentru a reduce risipa:
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Doneaza Doneaza Aprovizionare Investitii Produsele
personalului pentru animale pe perioada in zona de se pregatesc
scurta depozitare pe comanda
7 Posibile solutii
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Educarea Posibilitatea Posibilitatea Redimensionarea
personalului si a de avinde de adona portiilor
consumatorului surplusul surplusul

Obiectivele pentru dezvoltare durabila (SDG 12) CO

Studiului privind risipa alimentard in industria locald HoReCa, realizat de Edenred Romdnia, in
parteneriat cu Organizatia Patronald a Hotelurilor si Restaurantelor din Romdania (HORA) si
Mastercard, aprilie - august 2022 pe un esantion de 97 unitdti alimentare



